
       Almschmankerl (jeden Donnerstag)

    Tafelspitzbrühe 
  mit Kaspressknödl mit gebackenem Leberknödl
      EUR  4,-- EUR  3,90

       * * *

Wildpflanzerl 
mit Röstkartoffeln und bunten Blattsalaten EUR  8,60

Schlutzkrapferl mit Kräuterfüllung,
Karotten-Buttersoße,  gebratene Reherl EUR  9,30

Spinatknädl
Buttersoße, bunte Blattsalate EUR  7,50

Essigknödl mit aufgschmolzenen Zwiebeln EUR  5,90



Obatzda mit  Brezn EUR  6,60

Herzhafter Bergkas
mit goldbraunen Röstzwiebeln, Butter und Bauernbrot EUR  6,60
Butznbrettl
Speck, kalter Bratn, Pressack,Kaspressknödl, Butter, Bauernbrot EUR  8,90

Speckbrettl
fein aufgschnittner Tiroler Speeck mit frischem Kren,
Butter und Holzofenbrot EUR  8,90

"Marende"
Tiroler Speckbrettl mit einem Vierterl Edelvernatsch EUR  11,20

     * * *
Kaiserschmarrn – mit oder ohne Rosinen
mit selbstgemachtem Apfelkompott und Staubzucker EUR  7,90

Zwetschgenbavesen 2 Stück EUR  2,80

Ofenfrischer Apfel-Butzn-Strudl EUR  2,80



Portion Sahne EUR  -,60

Faschingskrapfen Stück EUR  2,20



"Der Weg ist das Ziel"
Naturgenießer, Familienurlauber und Kulturwanderer

sind die neuen "Wanderfrischler".
Was steckt hinter diesem Phänomen, 

wo liegen die Ursprünge des Anziehungspunktes Alm ?

Die Faszination des "Sehnsuchtsraums " Alm
kombiniert eine einzigartige Natur-, Pflanzen- und Tierwelt,

schönste Wanderrouten sowie besondere Menschen,die mit einer 
außergewöhnlichen regional-typischen Kulinarik aufwarten.

Dem Wunsch nach Regionalität und respektvollem Umgang
mit dem eigenen Lebensraum wird hier Sorge getragen.

Die Höhenluft kräftigt die Atmungsorgane, die Höhensonne
unterstützt den Stoffwechsel und die Blutbildung.

Als Gegenpol zur beschleunigten Lebenswelt des 21. Jahrhunderts
wirkt die beschauliche Landschaft der heimschen Almen und Wälder

wie Balsam auf die Seele.


